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BESONDERES AUS STEIN 03.05.2011

Pflegehinweise fir Kichenarbeitsplatten aus Naturstein

Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde,

Sie haben sich fir eine hochwertige Arbeitsplatte aus Granit oder &hnlichem Hartgestein entschieden.

Stein ist ein gewachsenes Stick Natur, lebendiges Material, das lhrer Kiche besonderen Wert verleiht und mit
hochster Funktionalitat verbindet. Um die Freude an Ihrer hochwertigen Arbeitsplatte langfristig sicher zu stellen, sind
die nachfolgenden Punkte genau zu beachten:

Jeder Naturstein ist ein Unikat, deshalb ist es véllig normal,
e dass geringe Farb- und Strukturunterschiede gegeniber den in der Ausstellung befindlichen Platten auftreten.

e dass bei Natursteinen leichte Toleranzen der Dicke/der Starke des Materials zuldssig sind.  Deshalb  kénnen
fertigungsbedingte Differenzen / Toleranzen zwischen den einzelnen Platten von + 10% auftreten. Diese
Differenzen werden bei der Montage durch unsere geschulten Monteure ausgeglichen, so dass sie in der
Oberflache kaum erkennbar sind. Dies stellt keinen Mangel dar.

e dass bei Teilungen der Verlauf der Maserungen, Strukiuren und Farbschattierungen der einzelnen Platten
ungleichmaBig verlauft.

e dass die Kanten an den StéBen leicht angefast sein missen, um zur Abdichtung dauerelastisches Material
einbringen zu kénnen.

e dass materialbedingt bei Granit und Hartgestein feine Haarrisse, Adern, Poren und Farbabweichungen (auch
punkiuell) auftreten kénnen, die sich nicht nachhaltig auf Belastbarkeit des Materials oder dessen Funktion auswirken
und somit keinen Reklamationsgrund darstellen. Diese Merkmale sind vielmehr Unikate die einen Beweis fir die
Echtheit des natirlichen Materials darstellen.

Eigenschaften:

e Cranit- und Harfgesteinsarbeitsplatten zeichnen sich durch extreme Harte oaus. Punkiuelle Belastungen kénnen
materialbedingt aber zu Briichen fuhren. Bitte stellen Sie sich nicht mit hrem Kérpergewicht, zu Reinigungs- oder z.B
Tapezierarbeiten auf die Arbeitsplatte, insbesondere nicht im Bereich der Spilen- und Herdausschnitte.

Kratz- und Schnittfestigkeit:

e Die Oberflédchen von Granit, Gneis, Gabbros, Magmatite efc. sind im Gegensatz zu Marmor und Schiefer kratz-
und schnitifest. Auf diesen sogenannfen ,Hartgesteinen” kann direkt gearbeitet werden. Verwenden Sie beim
Arbeiten dennoch ein Schneidebrett, da Mefallmesser auf der Granitoberflache stumpf werden und der
Metallabrieb auf der Arbeitsplatte sehr schwer zu entfernen ist. Meiden Sie den intensiven Kontakt von Materialien,
die harter als Granit sind, z.B. Keramik oder Sandkérnchen. Ziehen Sie z.B. kein unglasiertes Keramikgeschirr oder
sandhaltige Gebrauchsgegenstdnde mit Druck Uber die Oberflache und arbeiten Sie auf keinem Fall mit einem
Keramikmesser auf dem Stein. Dies wirde unweigerlich zu feinen Gebrauchsspuren fihren.

Einschlisse:

e Fleckenartige Mineralsammlungen, Adem und &hnliche Erscheinungen sind kein Mangel, sondern unterstreichen
lediglich den Naturcharakfer. Bei allen Oberflachen kénnen kleine Minerale ausbrechen, diese Ausbriiche und
Vertiefungen stellen keinen Qualitétsmangel dar.
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Offenporigkeit:

Naturstein nimmt Flissigkeit auf und gibt sie auch wieder ab.
Durch die werkseitige Spezialimpragnierung mit NANO-Effekt wird die Aufnahmefahigkeit der
Natursteinkichenarbeitsplatten verringert.

Hitzebestdndigkeit:

Die Hitzebestandigkeit der Arbeitsplatten aus Naturstein - gegeniber Kochtemperaturen  bis  105°C st
unproblematisch und stellt keine Risiken dar.

Besonders zu beachten: Ein abstellen von Tépfen und Pfannen mit heien Fetten und Olen sollte jedoch vermieden
werden. Diese Behdlinisse weisen eine wesentlich hdhere Temperaturspanne als die blichen Kochtemperaturen auf
(150 = 200°C).

Es kann wie bei Arbeitsplatten aus anderen Materialien zu Schéden an der Oberfléche fohren.

Pflege:

Eine standige Pflege st fir den Erhalt lhrer Arbeitsplatte unerlasslich! Fette, Ole, Fettspritzer der Bratpfanne usw.
sollien nicht léngere Zeit auf der Oberfléche verbleiben, sonst wird auf Dauver auch ein wenig saugféhiger Stein
rasch dunkel. Verschmutzungen entfernen Sie daher rasch mit einem sauberen lappen und heifem Wasser. Fir
starkere  Verschmutzungen kénnen Sie zusaizlich Spilmittel oder lithofin MN-Easy-Clean” verwenden. Bitte
verwenden Sie keine Alkohol- oder zitronensaurehaltige Reinigungsmittel, da die Impragnierung der Arbeitsplatten
durch diese Reiniger geschwacht wird. Cremes, Pasten oder Polituren, die lhnen vom Hersteller der Produkte eine
Clanzverstarkung versprechen, sollten Sie nicht verwenden. Diese Produkte hinferlassen Ricksténde auf dem Stein.
Diese Rickstande fihren auf Dauer zu matten, glanzlosen Oberflachen und sind sehr schwer zu entfernen.

Reinigen Sie die Platte nach jeder Nutzung sorgfdltig.

Imprdgnierung:

Eine gute Impragnierung ist wichtig. Sie minimalisiert lhren Pflegeaufwand und schitzt lhre Arbeitsplatte. Granit-
Arbeitsplatten werden werkseitig mit einer Spezialimpragnierung mit NANO-Effekt versehen.

Die Imprégnierung sollte je nach Nutzungsintensitét der Kiiche in regelméBigen Abstdnden mit ,Lithofin Fleckstop
W’ behandelt werden. Diese Impragnierung halt bei einer normalen Beanspruchung ca. 2 Jahre. Bei einer starken
Beanspruchung, empfiehlt sich eine Auffrischung einmal jghrlich. Sie erkennen diesen Zeitpunkt, wenn das Wasser
nicht mehr abperlt, sondern bei langerer Einwirkzeit die Platte dunkler wird. Die korrekte Vorgehensweise bzw. den
fachménnischen Einsatz des Pflegemittels entnehmen Sie aus der Gebrauchsanweisung, die Sie auf der Verpackung
des Pflegemittels finden.

Dies sollten ein paar gut gemeinte Hinweise zur Beachtung bei der Benutzung der Arbeitsplatten aus Naturstein sein.
Sie haben ein wunderschénes Unikat aus der Natur erworben und mit der notwendigen Vorsicht und Pflege der
Arbeitsplatte ein langlebiges Stick Natur zu sich nach Hause geholt.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer Kichenarbeitsplatte aus Naturstein.

Mit freundlichen Griilen

STRAUB NATURSTEINE
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